Menu Navidad

25 Diciembre

Aperitivo de Gala
% %k

Crema de Gambas al jerez “Tio Pepe”
%%k
Cordero relleno al Romero
(Me Ben Fet - Pollenca)

con patata cremay verduritas frescas
% %k

Tradicional Tronco de Navidad
E 3 3

Surtido de dulces navidenos
%%k
Pan
Vino o agua mineral
Copa de Cava
Café o infusion

28 euros
iva incluido

NAVIDAD 2011

L.os Zarzales Restaurante

Menu Nochevieja

31 Diciembre

Coctel deﬁienvenida

Gamba sobre nido de puerros al coco
en cama de pan de gamba
Pimientito del piquillo relleno de marisco en
salsa de eneldo
Ragoit de mejillones con gambas y lachas de bacalao

Sorbete de limon con hierbabuena
¥k %k

Solomillo de ternera en Salsa con foei y champinones
% %k

Souffle-couland casero con Salsa de mangoy
helado de vainilla
% %k

Blanco: Verdejo Rueda
Tinto: Rioja Reserva

Cava: Brut Nature
%Kk

Pan, agua mineral, café o infusiones
% %k

Surtido de dulces navidenos
% %k

Cotillon y Uvas de la suerte

68 euros
iva incluido

Reserva anticipada 10% descuento antes del 20 de diciembre

Reserva tu mesa: c/Jafuda Cresques 11 - Port de Pollenca - Mallorca. Tel. +34 971 865 137 . Movil: +34 670 418 466
www.loszarzales.com // www.facebook.com/loszarzalesrestaurante // loszarzalesrestaurantfdgmail.com






